
STEAK TARTAAR 10,50
citroenmayonaise, toast, bieslook

VITELLO TONNATO 10,00
kappertjes, rode ui, rucola

GEGRILDE TONIJN 11,50
sesamdressing, sojagel, ghoa cress

BURRATA 12,00
gepofte tomaat, pesto, zwarte olijf, rucola

POUSSIN 16,50
kerrie, geroosterde groente, kippenjus

BAVETTE 14,00
geroosterde groente, gepofte knoflookjus

PASTA VONGOLE 18,00
gamba’s, rode peper, verse kruiden

TARTE TATIN 12,00
roodlof, taleggio, aceto balsamico

CORVINA FILET 15,00
seizoensgroente, knolselderijcrème, citroen-beurre blanc

CÔTE DE BOEUF 45,00
geroosterde groente, bearnaise, gepofte knoflookjus

(minimaal 2 personen)

CRUMBLE 8,50
bosvruchten, crème fraîche

CHOCOLADEMOUSSE 7,50
kersen-gel, kaneelcrumble

KAASPLANK
van Bourgondisch Lifestyle | 3 kazen 9,50 | 6 kazen 18,50

huisgemaakt brood, zoete uitjes

KRUIDKOEK 9,00
mascarpone, lavendel, citrus

PLAT DUCHEF
19,50
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TAPBIEREN
Heineken vanaf 2,70
Brand 4,90

Lagunitas 5,40
Vedett 4,80
La Chouffe 4,90
Brouwerij ’t IJ 4,80

Kobalt Craft wisseltap 5,00

FLESBIEREN
Affligem Dubbel | Tripel 4,80

Duvel | Duvel Tripel Hop 5,00

Vedett Extra Blond 5,00

Brouwerij Noordt 5,00

Brouwerij ’t IJ vanaf 5,40

Gebrouwen door Vrouwen 5,80
Kobalt Craft wisselfles 5,40

KOFFIE VAN PICCOLO CAFFÈ
Koffie 2,70
Espresso 2,60

Doppio 3,90

Espressomacchiato 2,70

Cappuccino 2,90

Flat white 4,30
Café au lait 2,90
Latte macchiato 3,00

Boozy coffee 8,50

THEE VAN THEODOR PARIS
Sachets precieux 2,90
Grand thé raffiné 3,40

VERSE THEE
Thé nah nah 3,20
Verse gemberthee 3,20

Singel 2A 1013 GA Amsterdam
✆ 020 32 01 559 ✉ info@cafekobalt.nl

www.cafekobalt.nl

Dieetwensen of een allergie?
Laat het ons weten.
Wij informeren u graag over de
allergenen in onze gerechten en
denkenmet umee om tot een
passend alternatief te komen.

Bij Café Kobalt accepteren wij
Visa, Mastercard, Maestro (PIN)
en contant als betaalmethoden.

Bij contante betaling
hanteren wij 2% korting
over de gehele rekening.

Deze wisselende gerechten staan op het krijtbord.

2 GANGEN
24,50

3 GANGEN
28,50OUDE WERELD NIEUWE WERELD

WIT
Vignes d’Oc
Languedoc (Frankrijk)

4,80
23,50 CHARDONNAY Kaiken Ultra

Mendoza (Argentinië)
6,80
32,50

Roger Champault
Sancerre (Frankrijk)

7,50
39,50

SAUVIGNON
BLANC

Misty Cove
Marlborough (Nieuw-Zeeland)

5,80
29,50

Villa des Croix
Languedoc (Frankrijk)

4,90
24,50 VIOGNIER Birds of Paradise

Casablanca Valley (Chili)
6,50
32,00

Torresella
Veneto (Italië)

5,00
25,00 PINOT GRIGIO Raptor Ridge

Oregon (VS)
7,80

39,50
ROSÉ

Vignes d’Oc
Languedoc (Frankrijk)

4,80
23,50 SYRAH

ROOD
Vignes d’Oc
Languedoc (Frankrijk)

4,80
23,50 MERLOT Jordan

Stellenbosch (Zuid-Afrika)
7,40

34,50
La Circulade
Côtes deThongue (Frankrijk)

5,80
29,00

CABERNET
SAUVIGNON

My Essential
California (VS)

8,20
39,50

Braunewell
Essenheim (Duitsland)

7,50
35,00 PINOT NOIR Salentein Portillo

Mendoza (Argentinië)
5,40
26,50

Domaine de
Castelnau
Roussillon (Frankrijk)

5,40
26,50 SYRAH Elephant Hill

Hawke's Bay (Nieuw-Zeeland)
8,20
39,50

Liever een alcoholvrije of
mousserende wijn?
Vraag het ons!

Voor ciders, alcoholvrije & alcoholarme bieren
verwijzen wij graag naar de drankenkubus op tafel.

Wist u dat wij ook likeuren,
dessertwijnen en andere digestieven
hebben bij Café Kobalt?
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Frites 4,50
Aardappelgarnituur 4,50
Frisse salade 4,50

Spinazie 4,50
Groentengarnituur 4,50
Broodmet boter 4,50

SUPPLEMENT
Gebakken foie gras 5,00
Eendenleverkrullen 5,00
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STEAK TARTARE 10,50
lemonmayonnaise, toast, chives

VITELLO TONNATO 10,00
capers, red onion, arugula

GRILLED TUNA 11,50
sesame dressing, soy gel, ghoa cress

BURRATA 12,00
roasted tomato, pesto, black olives, arugula

POUSSIN 16,50
curry, roasted vegetables, chicken gravy

FLANK STEAK 14,00
roasted vegetables, garlic gravy

PASTA VONGOLE 18,00
gambas, chili pepper, fresh herbs

TARTE TATIN 12,00
chicory, taleggio, balsamic vinegar

CORVINA FILET 15,00
seasonal vegetables, celeriac cream, lemon beurre blanc

PRIME RIB 45,00
roasted vegetables, sauce béarnaise, garlic gravy

(minimum of 2 persons)

CRUMBLE 8,50
forest fruits, crème fraîche

CHOCOLATE MOUSSE 7,50
cherry gel, cinnamon crumble

CHEESE PLATTER
by Bourgondisch Lifestyle | 3 cheeses 9,50 | 6 cheeses 18,50

homemade bread, sweet onions

GINGERBREAD 9,00
mascarpone, lavender, citrus

PLAT DUCHEF
19,50
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DRAFT BEER
Heineken from 2,70

Brand 4,90

Lagunitas 5,40
Vedett 4,80
La Chouffe 4,90
Brouwerij ’t IJ 4,80

Kobalt Craft draft beer 5,00

BOTTLED BEER
Affligem Dubbel | Tripel 4,80

Duvel | Duvel Tripel Hop 5,00

Vedett Extra Blond 5,00

Brouwerij Noordt 5,00

Brouwerij ’t IJ from 5,40

Gebrouwen door Vrouwen 5,80
Kobalt Craft bottled beer 5,40

COFFEE BY PICCOLO CAFFÈ
Coffee 2,70
Espresso 2,60

Doppio 3,90

Espressomacchiato 2,70

Cappuccino 2,90

Flat white 4,30
Café au lait 2,90
Latte macchiato 3,00

Boozy coffee 8,50

TEA BY THEODOR PARIS
Sachets precieux 2,90
Grand thé raffiné 3,40

FRESH TEA
Thé nah nah 3,20
Fresh ginger tea 3,20

Singel 2A 1013 GA Amsterdam
✆ 020 32 01 559 ✉ info@cafekobalt.nl

www.cafekobalt.nl

Please inform us of any food
allergies or dietary require‐
ments youmay have prior to
placing your order.
Wewill be happy to advise you,
using our allergen advice sheet.

At Café Kobalt we accept
Visa, MasterCard, Maestro (PIN)

and cash payments.
Prices shown exclude a

2% discount when paying cash.

Please check our changing dishes on the blackboard.

2 COURSE
24,50

3 COURSE
28,50OLD WORLD NEW WORLD

WHITE
Vignes d’Oc
Languedoc (France)

4,80
23,50 CHARDONNAY Kaiken Ultra

Mendoza (Argentina)
6,80
32,50

Roger Champault
Sancerre (France)

7,50
39,50

SAUVIGNON
BLANC

Misty Cove
Marlborough (New-Zealand)

5,80
29,50

Villa des Croix
Languedoc (France)

4,90
24,50 VIOGNIER Birds of Paradise

Casablanca Valley (Chile)
6,50
32,00

Torresella
Veneto (Italy)

5,00
25,00 PINOT GRIGIO Raptor Ridge

Oregon (USA)
7,80

39,50
ROSÉ

Vignes d’Oc
Languedoc (France)

4,80
23,50 SYRAH

RED
Vignes d’Oc
Languedoc (France)

4,80
23,50 MERLOT Jordan

Stellenbosch (South-Africa)
7,40

34,50
La Circulade
Côtes deThongue (France)

5,80
29,00

CABERNET
SAUVIGNON

My Essential
California (USA)

8,20
39,50

Braunewell
Essenheim (Germany)

7,50
35,00 PINOT NOIR Salentein Portillo

Mendoza (Argentina)
5,40
26,50

Domaine de
Castelnau
Roussillon (France)

5,40
26,50 SYRAH Elephant Hill

Hawke's Bay (New-Zealand)
8,20
39,50

Would you rather enjoy a
non-alcoholic or sparkling wine?

Please ask our staff!

For cider, non-alcoholic and low-alcohol beers,
please check out our full drinks menu.

Did you know that we also offer
various digestives, liqueurs and
dessert wines at Café Kobalt?
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Frites 4,50
Potato side 4,50

Side salad 4,50

Spinach 4,50
Vegetable side 4,50
Bread with butter 4,50

SUPPLEMENT
Pan fried foie gras 5,00
Foie gras curls 5,00
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